
Tabla de  jamón 75% raza ibér ica

Tabla  de  quesos  (curado,  semi  curado y  pasta  b landa)

Croquetas  ibér icas  (8  unidades )

Anchoas  0 ,0 ,  p iparras ,pan de  masa madre  y  tomate  a l iñado

Corazones  de  a lcachofas ,  romesco  casera  y  p iñones  tos tados  

Torreznos  de  panceta  ibér ica ,  patata  r i so lada y  sandía  encurt ida

Berenjenas  f r i tas ,  mie l  tos tada y  ter iyaki

Gnocchi  con ragout  de  vaca v ie ja ,parmesano y  crema agr ía

Green sa lad con po l lo  cruj i ente ,  v inagreta  de  mostaza savora y
encurt idos  caseros

Ensalada de  ventresca ,  p imiento  de  p iqui l lo ,aguachi le  de  tomate  y
ja lapeño

Pan y AOVE:  2€/persona

Suplemento terraza             
+ 10% 

Suplemento habitac ión                          
+20% 

IVA 10% inc luido           

Bikini  de  pastrami ,  provolone ,  mostaza e  h inojo

Sándwich de  po l lo  panko,  k imchi  casero  y  mayonesa  

Tort i l la  a  la  ga l l ega  con pulpo  (  individual )

Hamburguesa  de  Angus ,  queso  Monterey Jack  y  barbacoa casera

S Á N D W I C H E S  Y  T E N T E M P I É S

13 ,00€

12 ,00€

12 ,00€

16 ,00€

PVP

E N T R A N T E S
28,00€

19,50€

21 ,00€

14,00€

20,00€

14,00€

11 ,00€

15 ,00€

13 ,50€

15 ,00€

Tamango Sando de  huevo,  e sp inacas ,  s é samo y huevas  de  tobiko

Mixto  de  mozare l la  y  jamón coc ido  

Pan de  cr i s ta l  re l l eno  de  a lbóndigas  ibér icas ,  rúcula  y  parmesano

10 ,50€

10,00€

13 ,00€



C A R N E S

Suplemento terraza
+10% 

Suplemento habitac ión
             +20% 

IVA 10% inc luido           

PVP

Steak tartar  de  vaca v ie ja  y  yema de  corral  

So lomi l lo  de  vaca,cremoso  de  apio  nabo y  sa l sa  Per igueux

Chuletón de  vaca madurada 40 días ,  patatas  y  p imientos  e s t i lo
padrón (aproximadamente  1  kg)

Secreto  ibér ico  a  la  parr i l la  y  a l i -o l i  de  so ja  con yema de  huevo

Cost i l las  melosas  de  cerdo ibér ico ,  sa l sa  barbacoa y  ensalada
kimchi

Salmón al  horno,  emuls ión de  h inojo ,  mostaza y  cava

Lomo de  lubina,patata  conf i tada,  p imientos  asados  y  ca ldo
dashi

Zamburiñas  sa l teadas ,  sa l sa  marinera y  per las  de  yuzu

P E S C A D O S  Y  M A R I S C O S

Cookie  ca l i ente  de  choco late ,  nueces  y  he lado
( t iempo de  preparación 15  minutos)

Tarta de  queso  cremosa con coul i s  de  maracuyá 

Tarta  de  zanahoria  , c i t r i cos  y  nueces .

Helados  var iados  (  2  bo las )

P O S T R E S

20,00€

29,00€

75,00€

26,00€

21 ,00€

24,00€

25,00€

21 ,00€

7 ,50€

7,50€

7,50€

Pan y AOVE:  2€/persona

Tartar  de  atún Bal fegó ,  s tracc iate l la  de  búfa la  y  cebol l e ta
china

24,00€

H

7 ,50€



75% Iber ian ham

Assortment  o f  cheeses  ( cured ,  semi-cured and so f t  cheeses )  

Iber ian croquettes  (8  p ieces )

Anchovies  0 ,0  with  p iparra on sourdough bread with  tomato  dressed  

Art ichoke  hearts ,  homemade romesco  sauce  and toasted  p ine  nuts  

Iber ian pork  “ torreznos” ,  potatoes ,  and p ick led  watermelon

Fried  auberg ines ,  toasted  honey sauce  and ter iyaki  

Gnocchi  with  aged bee f  ragout  with  sour  cream and parmesan

Green sa lad with  cr i spy chicken,  savora mustard v inaigret te  and
homemade p ick le s

Ventresca  tuna sa lad,  pepper  and chi l l i  tomato  sauce  and
ja lapeño

Bread&Oil :  €2/person

Terrace  supplement  +10% Room supplement  +20% VAT 10% inc luded  

Pastrami  b ik ini  provolone ,  mustard and fenne l
Panko chicken sandwich with  homemade k imchi  and mayonnaise

Gal ic ian-s ty le  omelet te  with  octopus  ( s ing le  port ion)

Angus  bee f  burger  with  Monterey Jack  cheese  and homemade barbecue

Tamango Sando with  egg ,  sp inach,  se same and tobiko  

Mozzare l la  and cooked ham sandwich

Crysta l  bread s tuf fed  with  Iber ian meatbal l s ,  arugula ,  
and Parmesan cheese

PVP

S T A R T E R S

28,00€

19 ,50€

21 ,00€

14,00€

20,00€

14,00€

11 ,00€

15 ,00€

13 ,50€

15 ,00€

S A N D W I C H E S  A N D  S N A C K S

13 ,50€

12,00€
13,00€

16,00€

12,00€

10,50€

10,00€



M E A T

Bread and €2/person
Terrace  supplement  +10% Room supplement  +20% VAT 10% inc luded           

PVP

Baked sa lmon with  whole  grain  mustard,  f enne l  emuls ion,  and
cava

Sea bass  f i l l e t ,  conf i t  potatoes ,  roasted  peppers  and dashi
broth

Sautéed sca l lops ,  marinara sauce  and yuzu pear l s

Bal fegó  tuna tartare ,  buf fa lo  s tracc iate l la  and Chinese  spr ing
onion

F I S H  A N D  S E A F O O D

Hot choco late  cookie  with  i ce  cream 
(preparat ion t ime 15  minutes)

Creamy cheesecake  with  pass ion frui t  coul i s

Carrot  cake ,c i trus  and walnut  .

I ce  cream f lavors  (2  scoops)

D E S S E R T S

20,00€
29,00€

75,00€

26,00€

21 ,00€

24,00€

25,00€

24,50€

21 ,00€

7 ,50€

7,50€

7,50€

7,50€

Old bee f  s teak tartar  and free  -  range  egg  yo lk

Beef  s i r lo in ,  creamy ce ler iac  and Per igueux sauce

40 day aged Aged bee f  r ibeye  s teak ,  potatoes  and padrón-sty le
peppers
 (kg)

Gri l l ed  iber ian secret  s teak and soy a l i  o l i  with  egg  yo lk

Iber ian pork  r ibs ,  barbecue  sauce  and k imchi  sa lad


