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PARA COMENZAR

Foie fresco con manzana osmotizada a la sidra
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Mini calabacin con su flor rellena y

vinagreta de frutos secos

Zamburinas picantonas

sobre sal marina y emulsion de jengibre
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PLATO PRINCIPAL

Solomillo ibeérico
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con puré de apio-nabo y salsa

Perigueux trufada
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POSTRES

Pionono de pistacho, lichi y frambuesa

Copa de cava rose Brut

Precio por persona: 55,00€
IVA incluido

:HAZ TU RESERVA!

TIt: 747 79 87 47 // 91 898 29 16
: : Avda Quitapesares, 35

HOTEL : : *";\ ODON Villaviciosa de Odon
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